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Festival del Prosciutto:
e mmportante la tutela
del lavoro

LA FLAI CGIL DI PARMA

Nei prossimi giorni verry cele-
brato uno degli alimenti princi-
pe del nostro territorio; il pro-
sciutto crudo di Parma. Questo
prodotio da decenai garantisce
lavore e reddito a migliaia di ad-
detti, lungo una filiera che coin-
volge tutto il nord e centro Iralia.
Assieme al Parmigiano Reggiano
¢ la produzione DOP piir impor-
tante 2l mondo, per numeri e per
netorietd. La Flai Cgil di Par-
ma, che rappresenta i lavorato-
ri del settore, ha tuteo Uinteres-
$e 2 SoStengre queste atriviti € a
costruire un ambito di coesione
sociale che permetta la competi-
tivird nei mercati ormai mondia-
H. Turtavia non pud non rilevaze
come questo settore sia ancora a
rischio. La frammentazione del-
le imprese, la difficolth nel rego-
Iare il mercaro e la cencorrenza
di produzioni similari ma di pill
basse valore aggiunto rischiano
di compromertere quella coesio-
ne sociale che & sempre stata la
particolarith del nostro rerritorio
e che, esempio unico a livello na-
zionale, ha un conrratto provin-
ciale colfertive applicare a Parma
dalle imprese del settore.

Ii sindacato ha pill voite denun-
ciato e continuerd a denunciare
tueti quei casi di lavoro irrego-
lare, non rispettoso delle norme
di legge ¢ dei contrared, che si
annida sopratturto tra le socie-
ta di fornitura di servizi e di “re-
clutamento” del personale. Le
vertenze avviate stanno produ-
cende I primi frurti e non vengo-
no portate avaati per denigrare
un setrore ma anche nell’interes-
se della maggicranza degli ope-
ratori corretti che rispertano i
diricti dei lavoratori. Dultimo
contratto provinciale ha intro-
dotto il rema della cerrificazio-
ne etica che sola distingue da-
vanti al consumarore chi applica
i contratti di lavero e vigila nel-
la catena dei sub-appalti risper
to a chi compie pesanti irregola-
titd sullz pelle dei lavoratori piir
deboli. La Flaj Cgil auspica che,
passata ['importante kermesse, si
possa riprendere il lavoro comu-
ne sulia diffusione e promozione

dell’unica certificazione che noa
“misura” il prodotto ma che ve-
rifica te condizioni di lavero e di
vira di chi contribuisce a portare
sulle nostre tavole questa eccel-
lenza del nostro territorio.
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