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CARLO ALBERTO GAMBUZZI: VICINO IACCORDO CON IL PROPRIETARIO DEL CAPANNONE»

Food Drying vuole restare a Fontanellato

Tirano un sospiro i 23 dipendenti. «Nel liofilizzato siamo gli unici
a portare novita, prosegue il progetto col Parmigiano-Reggiano»

di Pier Luigi Zavaroni

a Food Drying di Fontanellato

sta bene e fara di tutto per re-

stare sul mercato. Soprattutto,
fara di tutto per tenersi ben stretto
il capannone in cui opera attual-
mente, garantendo cosi la continui-
1a produttiva.

' questo 1l messaggio positivo
che il legale rappresentante Carlo
Alberto Gambuzzi vuole lanciare al
mercato ¢ ai suoi 23 lavoratori (tra
operai e personale amministrativo).
Per una volta dal mondo dell’econo-
mia arriva cosl una buona notizia
in un momento in cui davvero la-
titano ¢ si ¢ oramai perso il conto
delle realta produttive del nostro
territorio che chindono.

Gambuzzi in gire—eome un flip-
per per I'Europa a presentare 1
prodotti della sua impresa, spiega
infatti che «dal punte-di vista del-
la continuita ce la stiamo mettendo
tutta ¢ vogliamo ché Tazienda con-
tinut, abbiamo fatto tutte le ultime
fiere alimentari ¢ vogliamo andare
avanti anche percheé siamo gli umi-
ci a portare novita. Ora dobbiamo
partire, potra esserci qualche dif-
ficoltd ma c'é anche tanto entusia-
smor. Le criticita, come € noto a

tutti, sono legate alla non propricta
dello stabilimento situato nel comu-
ne del santuario. Al tavolo di erisi,
tenutosi nella sede della Provineia
di Parma in Piazzale della Pace, 1l
curatore fallimentare della ditta
proprictaria del capannone in cu
ha sede la Food Drving aveva infai-
ti manifestato la volonta di venderc
I"tmmaobile. Inutile dire che per la
ditta sarebbe gatte da pelare.

Da parte di Gambuzzi, perd, ora
viene una controproposta. «Stiamo
proponendo alla proprieta del ca-
pannone — sostiene — una soluzione
che mi pare davvero ragionevole.
Chiediamo che ci diano I'immobile
per 2 0 3 anni in affitto, poi, dopo
guesto primo periodo, ¢i potremmo
proporre come acquirenti. Per una
realta nuova che sta nascendo e che
vuole crescere mi sembra una solu-
zione pia che buona».

lood Dryving ¢ nota per una pro-
posta a suo modo rivoluzionaria: la
liofilizzazione del Parmigiano-Reg-
giano. In pratica si prende il re dei
formaggi e gl si toglic l'acqua. In
questo modo diventa inattaccabile,
anche a temperatura ambiente non
si deteriora. Quando poi lo si deve
consumare semplicemente si apre la
busta e lo st mette nel brodo, in que-
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sto modo il formaggio torna esatta-
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mente come prima. Decisamente
nuovo come metodo ma di sicuro
molte pratico. Tempo fa la ditta ne
aveva discusso con il Consorzio del
Parmigiano, ora, secondo Gam-
buzzi, questo progetto prosegue.
«Diamo una conservabilita — spie-
ga — del formaggio grattugiato per
2 o 3 anni fuori [rigo, chi altro puo

farlo? Il progetto del Parmigiano
Reggiano continueremo a portarlo
avanti, anche perché da parte del
Consorzio, con cui sono in ottimi
rapporti, ¢'e del resto tanto inte-
resse. La liofilizzazione, ¢ bene
ricordarlo sempre, non provoca
alcun danno al prodotto che anzi
rimane assolutamente integro dal
punto di vista nutrizionaler.

Secondo il dirigente della Food
Drving il problema dell'approccio
alla liofilizzazione degli alimenti
¢ anche culturale. «In Italia - af
ferma - si conosce poco il lioliliz
zato, tanto che stamo gli unici in
tutta la penisola a produrlo, ma
tra 1 prodotti che lavoriamo ci
sono tante specialita alimentars,
alcune anche fortemente legate al
nostro territorio ¢ al parmense.
La seftimana scorsa una impor-
tante e conoscluta trasmissione
televisiva delle reti Rai ha parlato
di Gamberetti liofilizzati, e siamo
solo in duc in Europa a realizzare
questo prodotto. Lo ripeto. cre-
diamo profondamente in quello
che facciamo e andremo avanti,
qualunque difficolia non ci ferme-
ran.

Quasi una promessa, questa
di Gambuzzi. Fatta anche ai la-
voratori e alle loro famiglie che
ora possono tornarc a guardarc
al futuro con pin serenita. C'era
proprio bisogno di una bella no-
tizia, gia.




