PARMA

(FORLALL MN] SCARL Renparune Tribundle s Para n 120K ded 3

CTORE: SERNTZ EDATL
Direzione ¢ Redazi

INFORMAZIONE DI

g
&
9
L
£
=

Y7/ 20N
1553
o
€ 1,00

T 5213, Lo 5217)
L 2L 2006ka° 46 an 1, comum ). IKH B0

Pubblicith PBDLL 7, via &4 Mercal 1003, A3100
3, commercualeprBlininamaziong can

I $55/2004 from: In

Fr (32LAH15S,

e Parms vt D Merca, 16 o5 34100

Anno {l numero 15
VENERDI 16 GENNA1O 2009

e@hnmonaliganid conl.

e 0321AK 22,

-l Fdagon
o {aliane 5.p A - Spealinunie in Abpractrab: Pustale

il

Abbimumento olbligatorio

con LA STAMPA

|

Wil

kil

ﬂgh

CAECESTRUZZY
ESCAVAZIONI
DEMOLIZION!

AN

_38&3 con la Flai Cgil per oo_:omoma il Prosciutto Q__ Parmae _ principi contenuti nei contratti di lavoro
al L ° ) ° (Y °
Gli Usa studiano il sindacato italiano

Delegazione Citlerio della Pennsylvania in visila a Langhirano

Umm: Stati Uniti a Langhirano per
scoprire it segreto del Prosciutto di
Parma, vera e propria eccellenza della
FoodValley.Un gruppo di lavoratori del-
la Citterio di Freeland, una cittadina
della Pennsylvania, accompagnati da
una delegazione del sindacato locale
Ufcw 1776,ha fatto visita al prosciutti-
ficio Il Ponte per toccare con mano il
sistema produttivo,l'organizzazione e fa
tipologia di lavorazione.

Lavoratori e sindacalisti si sono detti
spiacevolmente colpiti dalla passione
e dalla cura usate per creare vere € pro-
pric opere d'arte» Ad accoglierli 1'asses-
sore alla Cultura Cristiano Casalini: 1
Prosciutto di Parma vanta il suo presti-
gio grazie a un percorso in evoluzione
sempre migliore che ha farto tesoro del-
la tradizione artigianale abbinandola al-
le innovazioni tecnologiche, portando
quindi alla nascita di un prodotto im-
pareggiabile conosciuto ben al dila dei
confini nazionali che ha saputo dare a
questo territorio e al mondo un contri-
buto importante in termini cconomici
€ di turismon. ‘

Favorevole all'incremento deilegami

La delegazione americana ospite a Langhirano

internazionali anche Federico Desimo-
ni, responsabile Affari legali dei Con-
sorzio: Il Prosciutto di Parma & un pro-
dotto alimentare a denominazione di
origine protetta, una certificazione che
& garanzia di qualita intrinseca al prodot-
to ma anche di qualita del lavorare e
del modo di operare del produttore.
Queste caratteristiche devono rimane-
re inalterate ed esportate all’ esteron.

La delegazione americana ha poi vi-

sitato il Museo del Prosciutto. due gior-
ni di permanenza hanno permesso ai vi-
sitatori di approfondire i meccanismi
sindacali vigenti in Italia, al fine di co-
glierne alcuni principi di fondo alla vigi-
lia della scadenza deil accordo colletti-
vo per i lavoratori Citterio. «La nostra
intenzione - ha spiegato Michele Ke-
ssler, responsahile locale del sindacato
Ufcw - € quella di creare una relazione
a lungo termine con il sindacato italia-

no, per cogliere alcuni idee e principi
che ci aiutano a risolvere le problema-
tiche vigenti nella realth americana,lega-
te soprattutto alle condizioni dei lavora-
tori in termini di sicurezza, salute e sa-
lari». La riunione alla Cgil di Parma fra i
delegati sindacali Ufcw americani € una
delegazione di wid gli otto stabilimen-
ti Citterio d'Ttalia, ha consentito if con-
fronto su due realti molto diverse. <dn
America - ha detto Ivan Comotti di Flai
Cgil - non esiste un sistema solidaristico
nazionale come da noi ed € importan-
te continuare la collaberazione per
mantenere viva l'eticitd del marchio del
Prosciutto di Parma,che & garanzia di al-
ti livelli di controllo,salute, retribuzione
equa ¢ sicurezza in contrapposizione
ai fenomeni di contraffazione € sover-
chiamento dei diritti del lavoratores.
Presenti alV'incontro anche Tina Pu-
goetti di Flai Cgil Parma e Daria Cibrario
di Uita Ginevra, mentre i rappresentati
americani erano Alan Spaulding del
sindacato nazione e gli altri delegati
sindacali Ashley Marino, Robert Gresh,
Joseph E.Myers, Kurt A Schmeer € Ca-_
therine Scaviicky.



